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LES ATELIERS SALÉS FROIDS
POUR LAISSER UN SOUVENIR INOUBLIABLE À VOS CONVIVES POURQUOI NE PAS CRAQUER POUR UN 
ATELIER SUCRÉ RÉALISÉ DEVANT VOUS PAR NOS CHEFS 

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

/ Prestation pour 100 personnes. Mini entrées réalisées par nos chefs devant vos convives 

LES CARNIVORES
▪

▪

LES VÉGÉTARIENS
▪

▪

AU LARGE DES CÔTES 
▪

▪



LES ATELIERS SALÉS CHAUDS
POUR LAISSER UN SOUVENIR INOUBLIABLE À VOS CONVIVES POURQUOI NE PAS CRAQUER POUR UN 
ATELIER SUCRÉ RÉALISÉ DEVANT VOUS PAR NOS CHEFS

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

/ Pour 100 personnes. Mini plats réalisés par nos chefs devant vos convives 

SENTEURS DE SAISON
▪

▪

LES CARNIVORES 
▪

▪

▪

▪

COQUILLAGES & CRUSTACÉS 
▪

▪

FUN OU ALTERNATIVE
▪

▪



LES ATELIERS SUCRÉS
POUR LAISSER UN SOUVENIR INOUBLIABLE À VOS CONVIVES POURQUOI NE PAS CRAQUER POUR UN 
ATELIER SUCRÉ RÉALISÉ DEVANT VOUS PAR NOS CHEFS

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

/ Prestation pour 100 personnes. Mini desserts réalisés par nos chefs devant vos convives

LES GOURMANDISES 

▪

▪

▪

▪

▪

UNE ENVIE DE CHOCOLAT

▪



LES FORFAITS BOISSONS DÉJEUNER DE TRAVAIL 

CÉPAGE DU LANGUEDOC                                                                                                  6€ HT

LES GRAPPES                                           10€ HT

BAR A VINS  COCKTAILS ET BUFFETS DÉJEUNATOIRES

DÉGUSTATION DE VINS IGP ET AOP DU LANGUEDOC                                               7€ HT

DÉGUSTATION SÉDUCTION DE FRANCE                                                                      11€ HT

DÉJEUNER OU DÎNER  RÉCEPTION ou GASTRONOMIQUE

MILLÉSIMES                                                                                                 15€ HT                

VENDANGES                                                                                                                    15€ HT

ARÔMES                                                                                                                       13€ HT

FORFAITS  APÉRITIF

CHAMPAGNE 
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