
LES COCKTAILS DÉJEUNATOIRES
Automne Hiver 2024/2025



L’ESPLANADE / COCKTAIL 24 PIÈCES
UN MOMENT DE GOURMANDISE SERVI À VOS CONVIVES SOUS FORME DE PIÈCES COCKTAIL, DE PETITES SALADES DE SAISON EN 
TRANSPARENCE, 1 CASSOLETTE CHAUDE, DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS ET DE PIÈCES DOUCEURS
 

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

PIÈCES CHAUDES - 2 pièces
▪

▪

▪

▪

1 CASSOLETTE - 100g
▪

▪

▪

 PLATEAU DE FROMAGE
▪

LES DOUCEURS - 4 pièces
▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

LES PIÈCES FROIDES - 6 pièces
▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

1 BROCHETTE DE LÉGUMES
▪

▪

1 EFFET MINUTE
▪

▪

1 VERRINE
▪

▪

1 SALADE EN BODEGA
▪

▪

Assortiment de 8 pièces salées froides, 1 verrine (2)*, 1 salade (2)*, 2 pièces chaudes, 1 mini plat chaud (3)*,  plateau de fromages (3)*, 4 pièces sucrées.  (* Équivalent 2 ou 3 pièces).
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ST-GERMAIN-DES-PRÉS / COCKTAIL 24 PIÈCES AVEC ANIMATIONS
UN COCKTAIL COMPOSÉ DE PIÈCES SALÉES FROIDES, DE PIÈCES EN « EFFET MINUTE » (RÉALISÉES AU DERNIER MOMENT), D’ANNIMATIONS FROIDES ET 
CHAUDS RÉALISÉES PAR NOS CUISINIERS ET DES PIÈCES SUCRÉES GOURMANDES POUR CLORE CETTE EXPLOSION DE SAVEURS ET DE COULEURS

 

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

LES PIÈCES FROIDES  - 6 pièces
▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

1 BROCHETTE DE LÉGUMES
▪

▪

1 EFFET MINUTE
▪

▪

PIÈCES CHAUDES - 4 pièces
▪

▪

▪

▪

1 ANIMATION FROIDE - 50g
▪

1 ANIMATION CHAUDE - 50g
▪  

 
PLATEAU DE FROMAGE- 50g
▪

LES DOUCEURS - 6 pièces
▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

▪

/ Assortiment de 8 pièces salées froides, 2 pièces chaudes,  animations culinaire (2)*,  plateau de fromages (3)*, 6 pièces s ucrées.
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LES AMUSE-BOUCHES 
▪

▪

L’ITALIE
▪

▪

▪

LE JAPON
▪

▪

▪

LA NORVÈGE
▪

▪

▪

ITINERANCES GOURMANDES
LES MEILLEURES GASTRONOMIES DE TOUS LES CONTINENTS SERVIES EN BUFFET DEBOUT

L’ORIENT
▪

▪

▪

LES PLATS CHAUDS
▪

▪

▪

LES FROMAGES
▪

▪

LES DESSERTS
▪

▪

▪

▪

▪

Propositions modifiables par nos Chefs en fonction de la saisonnalité et des arrivages. 

/ 600g par convive
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LES FORFAITS BOISSONS DÉJEUNER DE TRAVAIL 

CÉPAGE DU LANGUEDOC                                                                                                  6€ HT

LES GRAPPES                                           10€ HT

BAR A VINS  COCKTAILS ET BUFFETS DÉJEUNATOIRES

DÉGUSTATION DE VINS IGP ET AOP DU LANGUEDOC                                               7€ HT

DÉGUSTATION SÉDUCTION DE FRANCE                                                                      11€ HT

DÉJEUNER OU DÎNER  RÉCEPTION ou GASTRONOMIQUE

MILLÉSIMES                                                                                                 15€ HT                

VENDANGES                                                                                                                    15€ HT

ARÔMES                                                                                                                       13€ HT

FORFAITS  APÉRITIF

CHAMPAGNE 
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